
Le Lieu jaune de ligne - Navet pulpe & feuilles

Jus de poisson de roche concentré

ou

L’agneau du Poitou Charentes -Artichauts & Oseille

Pomme de terre primeur & algues fumées au sarment de vigne 

Menu de Pâques

L’œuf de poule - Asperges blanches & Morilles 
Sabayon à l’ail des ours

Le Pâté de Pâques traditionnel de Paul Emery

Sphère chocolat Guanaja , Velouté Azélia 
Glace et biscuit grué de cacao

Mignardises

Menu 4 Plats : 78€
Menu 5 Plats : 98€

Déjeuner du Dimanche 05 Avril 2026



Le Lieu jaune de ligne - Navet pulpe & feuilles

Jus de poisson de roche concentré

ou

L’agneau du Poitou Charentes -Artichauts & Oseille

Pomme de terre primeur & algues fumées au sarment
de vigne 

Menu de Pâques

L’œuf de poule - Asperges blanches & Morilles 
Sabayon à l’ail des ours

Le Pâté de Pâques traditionnel de Paul Emery

Fromage Frais & Affinés
ou

Sphère chocolat Guanaja , Velouté Azélia 
Glace et biscuit grué de cacao

Mignardises

Menu 4 Plats : 78€
Menu 5 Plats : 98€

Dîner du Samedi 04 Avril 2026

26 €

28 €

35 €

40 €

15 €

16 €


