- Menu de Paques

Dc¢jeuner du Dimanche 05 Avril 2026

Le Paté de Paques fraditionnel de Paul Emery

L'ceuf de poule - Asperges blanches & Morilles
Sabayon a |'ail des ours

Le Lieu jaune de ligne - Navet pulpe & feuilles
Jus de poisson de roche concentré

ou

L'agneau du Poitou Charentes -Artichauts & Osellle
Pomme de terre primeur & algues fumees au sarment de vigne

Sphere chocolat Guanaja, Velouté Azélia
Glace et biscuit grué de cacao

Mignardises

Menu 4 Plats : 78€
Menu 5 Plats : 98€
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Menu de Paguaes

Diner du Samedi 04 Avril 2026

Le Paté de Paques traditionnel de Paul Emery

L'ceuf de poule - Asperges blanches & Morilles
Sabayon a I'ail des ours

Le Lieu jaune de ligne - Navet pulpe & feuilles
Jus de poisson de roche concentré

Ou

L'agneau du Poitou Charentes -Artichauts & Oseille

Pomme de terre primeur & algues fumées au sarment
de vighe

Fromage Frais & Affinés
ou
Sphere chocolat Guanaja, Velouté Azélia
Glace et biscuit grué de cacao

Mignhardises
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Menu 4 Plats : 78€
Menu 5 Plats : 98€
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